Grappa del Chianti Classico Concadoro

Scheda Tecnica :

Nome: Grappa del Chianti Classico Concadoro.

Zona di produzione: Castellina in Chianti (Sl)

Uvaggio: Sangiovese, Canaiolo, Trebbiano e Malvasia
Lunga del Chianti

Produzione: | vigneti crescono sulle colline del Chianti
Classico e le vinacce vengono trasportate in una
distilleria della zona.

Grado alcolico: 42%
Affinamento: un anno in fusti di rovere

Caratteristiche organolettiche: cristallina per vivacita
e trasparenza, intensa e gentile esprime un ampio
bouquet di confettura di frutta, fiori e spezie;
piacevolmente aromatica, fluida e rotonda, fine ed
elegante offre una grande ricchezza e tonalita
all'interno della sua lunga persistenza.
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Formati: 0,500 L,.

Servire: servire alla temperatura 14-18 °C



